Viesu sagaidiSana
Rostbifs ar ingvera sipolu marmeladi un dijon graudu sinepju kremu
Brucheta ar bri sieru, mellenu gé€lu
Buche kazas siers ar bietem, medus valriekstiem
Braunijs ar laima kremu
Udens, Ogu morss
Pamateédiens
Griléts lasis, zalo zirniSu biezenis
Sautéti tela vaigi ar sarkanvina galas meérci
8 stundas kipinatas cukgalas ribas ar BBQ meérci
Grileta viegli marinéta cala kratina, ar sénu balzamiko meérci
Jaunie kartupeli cepti ar sviestu, juras sali, rozmarinu
Griletas sezonas saknes ar Bazilika pesto mérci
Turku zirnu sauté&jums ar baklazaniem un svaigu kinzu
Lapu salati ar skiatiem darzeniem, grauzdétam séklam, olivella
Uzkodas
Vitello Tonnato (Varita tela gala ar tunc¢a mérci)
Mazsalita lasa karpaco
Tigergarneles tempira, mérce
Klpinata vistas kratina ar marrutku krému

Melone ar vitinatu galu



Siera izlases ar sals standzinam
Putots kazas siers, bieSu karpaco, rieksts, medus
Klpinats lasis, vasabi kréms, olivu tapinade
Spring rolls ar Cilli mérci
Mazsaliti gurki

Mini plukatas cukgalas burgers ar sipolu marmeladi

Salati
Kimci
Tomatu izlase ar bifelpiena sieru, baziliks, ciedru rieksti
Grilets kirbis ar cidonijam, rukola, ingvera balzam merce, lazdu rieksti
Lécu salati ar grilétu lasi, mango jogurta meérci koriandra meérci

Spinatu salati ar kvinoju, tomatiem, turku zirniem, avokado bazilika
Merci

BavariesSu kartupelu salati ar marinétiem gurkiem
Cezara salati ar parmezanu un timiana grauzdiniem
Rostbifa salati ar sinepju merci
Misdienu Silke kazoka
Deserti
Panna Cotta ar sezona ogu merci
Dzerieni

Sezonas Udens, Majas ogu morss kafija, téjas izlase



Brokastis
Ungaru gulasa zupa ar papriku
Amerikanu pankukas ar majas ievarijumu, skabu kréjumu
Biezpiena placeniSi ar majas ievarijumu, skabu kréjumu

Sezonas Udens, Majas ogu morss kafija, téjas izlase



